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ENTREES
Salade Verte 6.50-
Salade Mélée 9. -/17.-
petite sw grande pertion
Paté en Croute 19.-
t par nes seins, cendiment courge
Asperges Blanches 18.-
sy Maliaise, jus doperge
spplimont jambom dos Frbves Aleate 9 chf
Soupe de courge 14.-
créme mentée et huile de courge
Le Petit pois 18.-
panna de petit psis, salade de petit peis et lard fumé
Asperges Vertes |~ [74" o 21.-
ricalta et peste ¢ ladl des swrs > l rl _ J
supplément jambon des Fréres Aleala 9 chf o B ) Ao e om |
i , i oy - o) [ 3 .
Jambon des Fréres Alcala E i T 25.-
¢ Vawmarcus .@ﬂ w h__j- T ]
\ e Y
Jarret de cochon (Suisse) > '..( E 35.-
¢ 84, ne de psmmes de tevie et légumes de sacisen
Abanico de Pata Negra (Ibérique 49.-
Des Freres Aleala, Wn@é@p&nmﬁwc)emeé/égumdem
Cuisse de Volaille farcie (Suisse) 35.-
wx champignend -
maeusseline de psmmes de terre et légumes de saisen Sauce awx champignens
Joues de boeuf (Suisse) 24 _
Confites, mousseline de psmmes. de terre et légumes de saisen
Ris de Veau (Suisse) 40.-
Sawce moutarde — meusseline de pommes de terre et légumes de saison
Turbot (France) 44.-
Farci - w03 uéndré et légumes de saisen
Féra (Suisse) 41.-
Sauwce grencbloise ~ 1i3 uénéré et légumes de saison
(Iée Maigre (France) ot ligumes de 39.-
Gnocchis Morilles 44.-
Faits par nes ssins, sauce merilles, crémewx parmesan et Viewx Jura Salé -
0 | | ot
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LES CLASSIQUES
La fondue de la maison Sterchi (Suisse) 25 pp.-
00gr par perssnne, (minimum 2 perssnnes) psmmes de terre +6.- pp
Planchette de charcuterie (Suisse) 22 .50-
Tartare de Boeuf (Suisse) 37.-/3l.-
Pain fewilleté, salade et frites | Petite portion
Entrecote de boeuf Simmental (Su:sse) 44 -
Beuvie café de Paris, frites et légumes de saison
Saucisson neuchatelois IGP 34 50-
de la boucherie Perroud, en péte fewilletée, ¢ la mowtarde et salade
FROMAGES ET DESSERTS
Sélection de 4 fromages (Maison Sterchi) 16.-
Miel du Val de Ruz 15.-
, crémewn aw miel et glace yegeurt
Profiteroles 13.-
chouwx, gface vanille sauwce chocolat
Mi-cuit Chocolat 15.-
coewr caramel bewre salé et serbet peire
Pavlova Orange Sanguine 15.-
créme double et serbel vrange sanguine
Créme briilée 12.-
@ labsinthe Larusée
Assortiment de mignardises 13.-
Nwlaces et sorbets faits par nos soins 4.50-
Café — Orange sanguine, Citron et Psire la boule
Supplément C%Mﬁ%@ +2chf
La Brasserie du Jura est labellisée “Fait Maison”. .
L'astérisque (*) signifie que le plat ne correspond pas aux ]
| critéres du label Fait Maison.
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