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ENTREES
Salade Verte 6.50-
Salade Mélée 9. -/17.-
petite sw grande pertion
Paté en Croute 19.-
fait par nes seins, condiment butternut
Foie Gras poélé (France 22.-
chow kale, P c&c«s(b W)W
Soupe a l'oignon 15.-
gratinée aw fromage de la Maisen Sterchi
Carpaccio de Butternut 18.-
Maysnnaise ¢ lhuile de courge, téte de maine et pickles de butternut
Gnocchis Morilles 25.-
faits par nes ssins - sawce merilles, crémeun pa/mwém rew)c
Jambon des fréres Alcala by T“ i 25.-
a Vaumarcus a4 ‘ 417
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PLATS " BN
Souris d’Agneau (Suisse) \ Lo e & l__ 48.-
le 8k, meusseline de psmmes de tovie et légiimes.dMgidon
Cote de Cochon (Suisse) 34 _
maeusseline de psmmes de terre et légumes de saisen
Cuisse de Volaille farcie ‘é ulsse) 35.-
awx champignens — mowsseline de pommes de terre et légumes de saison
Sauwce awx champignens
Joues de boeuf (Suisse) 34 _
C , mauwsseline de psmmes de terre et légumes de saisen
Filet de Veau (Suisse) 49 -
Jus brun — mowsseline de pemmes de terre et légumes de saison
Saint-Jacques & Langoushnesﬁz(eFrance) 47 .-
we de sauces — vy uénéré et
SM-JW de plsngée
Sole Meuniére (France) 49.-
de petit bateaw — vy vénéré et légumes de saisen
Lotte (France) 39.-
Marinée aw Deep Ocean by LVDD - Rig vénéré et légumes de saison
Ravioles au Chévre de Ligniéres 32.-
faits par nes seing, d épi et crémewx parvmesan
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LES CLASSIQUES H
La fondue de la maison Sterchi (Suisse) 25 pp.-
00gr par perssnne, (minimum 2 perssnnes) pemmes de terre +6.- pp
Planchette de charcuterie (Suisse) 22.50-
/ séchée, salami, jambon crw, lard sec
Tartare de Beeuf (Suisse/) 37.-/31.-
Pain fewillete, salade et frites | Petite pertion
Entrecéte de boeuf Simmental (Suisse) 44.-
Bewwve café de Paris. frites et le saisen
Saucisson neuchatelois IGP 34.50-
de la bowcherie Perreud, en péte fewilletée, ¢ la meutarde et salade
Tripes a la Neuchateloise 36.-
en cocalle, pommes de terie nature, carstles et peireaun
Téte et langue de Veau (Suisse) 35.-
pemmes de terre natuwre, carsttes, peireaur, maysnnaise
Rognons de veau (Suisse) 35.-
sauce @ lancienne, légumes et mousseline de pemmes de terre
Piedjmrc (Suisse 30.-/42.-
dauce 2 piéce, ew 2 picces) légumes et mowsseline de pemmes. de terre
FROMAGES ET DESSERTS
Sélection de 4 fromages (Maison Sterchi) 16.-
Miel du Val de Ruz 15.-
Délice d'Hiver 13.-
i breton, créme pitissicre aw vin chaud, figues et sorbet vin chawd
Mi-cuit Chocolat 15.-
coewr caramel bewvre salé et sorbet psire
Pavlova au Coin 15.-
créme deuble et coing
Créme brilée 12.-
& labsinthe Larusée
Assortiment de mignardises 15.-
leaces et sorbets faits par nos soins 4.50-
Vanille, chocolat, Café, Coing, Citron. Psire et Vin Chaud la boule
Supplément Chantilly +202?
La Brasserie du Jura est labellisée “Fait Maison”. .
L'astérisque (*) signifie que le plat ne correspond pas aux ]
| critéres du label Fait Maison.
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